
 
   
 
 

Functiebeschrijving - 
 Bedieningsmedewerker (Waiter) 

 Locatie: Oosterhout ​
Type contract: Part time  / Full time ​
 

Over de Bistro 
 

Wij openen binnenkort een hippe Franse bistro in Oosterhout!  
 
Onze bistro heeft een gastvrije en moderne sfeer, met 50+ zitplaatsen 
beneden, een knusse bar op de bovenverdieping en een gezellig 
terras. We serveren klassieke Franse gerechten met een moderne 
twist en zetten in op persoonlijke en warme service. 
 
Voor de opening bieden we de mogelijkheid om deel te nemen aan 
trainingen en kennismakingsmomenten, zodat je goed voorbereid aan 
de slag kunt zodra we de deuren openen. 
 

 
Rolomschrijving 
 

 
Als Bedieningsmedewerker ben jij het gezicht van onze bistro en zorg 
je voor een uitstekende gastervaring. Je adviseert over gerechten en 
wijnen, serveert met enthousiasme en draagt bij aan een gezellige en 
professionele sfeer. 
 
Voor de opening krijg je de kans om kennis te maken met het team, het 
menu te leren kennen en te helpen bij de laatste voorbereidingen. 
 

Taken en 
verantwoordelijk
heden 
 

Voor de opening  
(Juni- Juli 2025, afhankelijk van de definitieve openingsdatum): 
 

●​ Kennismaken met het team  
●​ Verschillende trainingen doorlopen (menu, service etc) 
●​ Helpen met de inrichting en voorbereidingen van de bistro 

 
Vanaf de opening: 

●​ Gastvrij onthaal & bediening – vriendelijk begroeten, 
bestellingen opnemen en serveren van dranken en gerechten. 

●​ Werkruimte voorbereiden – tafels dekken, voorraad checken en 
werkomgeving schoonhouden. 

●​ Reserveringen & tafelschikking – efficiënt inplannen en gasten 
gastvrij ontvangen. 

●​ Betalingen afhandelen – werken met kassa, contant en 
pintransacties verwerken. 

●​ Dranken bereiden – koffie, thee, frisdranken, wijn en 
eenvoudige cocktails maken. 

●​ Ondersteunen in de keuken – helpen bij mise-en-place en lichte 
keukenwerkzaamheden. 

●​ Klachten oplossen – klantgericht omgaan met vragen of 
problemen en passende oplossingen vinden. 

●​ Hygiëne & veiligheid – HACCP-richtlijnen volgen en zorgen 
voor een schone werkplek. 
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●​ Teamwork & training – actief deelnemen aan vergaderingen en 
bijscholing. 
 

Essentiele 
functie eisen 

●​ Minimaal 1 jaar ervaring in de horeca of bereidheid om te leren  
●​ Goede beheersing van de Nederlandse taal en basiskennis 

Engels  
●​ Klantgericht, vriendelijk en representatief  
●​ Snel kunnen schakelen en stressbestendig, vooral tijdens 

piekmomenten  
●​ Beschikbaar in de avonden en weekenden 

Gewenste 
functie eisen 

●​ Ervaring in een Frans restaurant of bistro  
●​ Kennis van wijnen en basiskennis van Franse gastronomie  
●​ Barista- en/of cocktailervaring is een pluspunt  
●​ Beheersing van een extra taal, zoals Frans of Duits 

Gewenste 
vaardigheden 
(competencies) 

●​ Klantgericht & communicatief – vriendelijk, servicegericht en 
duidelijk in communicatie. 

●​ Stressbestendig & flexibel – rustig onder druk en beschikbaar 
voor wisselende diensten. 

●​ Teamspeler & multitasker – goed samenwerken en meerdere 
taken tegelijk uitvoeren. 

●​ Probleemoplossend – snel en effectief inspelen op klachten of 
uitdagingen. 

●​ Nauwkeurig & verantwoordelijk – zorgvuldig omgaan met 
bestellingen en betalingen. 

Wat wij bieden ●​ Een dynamische en gezellige werkomgeving in een hippe 
Franse bistro  

●​ Marktconform salaris met fooi en groeimogelijkheden  
●​ Flexibele werktijden die passen bij jouw beschikbaarheid  
●​ Trainingen over Franse wijnen en gerechten om je kennis te 

vergroten  
●​ Kansen om door te groeien binnen het team  

 
 
Interesse? Stuur je CV en een korte motivatie naar info@petittrois.nl We streven ernaar 
om binnen een week contact met je op te nemen. Heb je nog vragen? Bel ons gerust op 
06 40 94 13 39 en vraag naar Dennis!  
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